Bocaditos de huevas




Un producto tipico de las antiguas freidurias andaluzas, renovado

y mejorado con un sabor y jugosidad unicos.

En prdcticas rodajas que lo hacen ideal para un bocado apetitoso.

Ideal para tapas y fritos combinados.

Se sirve:

Enharinado ultracongelado:
listo para freir (sin descongelar).

9.

Ingredientes:

Bocaditos de huevas:

Huevas de merluza

(Merluccius australis)

y de bacalao (gadus morhua),
harina de trigo, albumina de huevo,
sal, y estabilizantes (E-407, E-508).

durante 3 minutos

Conservacion:
Shield Dry System a

Conservar a -18° para el mismo. Todo
de harinas naturales

Unas frituras sanas,

ademds mantendran
mas tiempo.

Caducidad:

18 meses.

Freir en abundante aceite (170°-180° C),

“No descongelar el producto”.

absorberan menos aceite, siendo una barrera

ademas conservan todas las propiedades
nutritivas del pescado.

S aceite= + sabor + salud )

Modo de empleeo

aprox. hasta dorar.

segura que tus frituras

gracias a una seleccién
de altisima calidad que

suaves y crujientes que
tu aceite limpio durante

-
( Presentacion y formatos ) Valor nutricional (cada100 g):
Valor energético 115 kcal
O 300 g Bolsa. Proteinas 219
Cajas/palet: (7 base x 16)=112 cajas (336 Kg). Carbohidratos 159 de calidad
Grasas 1.7g APPCC
Vit. B1 0.95 mg Andlisis Fisico-Quimicos
Andlisis sensoriales
vit. B2 11 mg Andlisis microbiologicos
8437004577788 Vit. B12 9.5mg
Vit. E 6.7 mg
O2 Kg (granel). Es
Cajas/palet: 7 (base x 16)=180cajas (360 Kg). Fésforo S
Elaborado por Sepia Sur S.L. J




