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Seleccionamos el mejor pescado por su textura y cualidades para
elaborar nuestros exquisitos “adobitos de cazon”, aderezados con

un excelente vinagre de Jerez.
para un solo bocado.
como el hierro.

También fabricamos adobo “sin sal”.

Plato tipico gaditano, ideal para
tapas y fritos combinados.

Se sirve:

Enharinado ultracongelado:
listo para freir (sin descongelar).

Ingredientes:

Caella (Prionace glauca), harina de
trigo, agua , vinagre de Jerez, sal,
especias y ajo.

Conservacion:

Conservar a -18°

Caducidad:

18 meses.

( Presentacion y formatos )

Sin piel, sin hueso, cuidadosamente cortados en taquitos de un tamano ideal

Rico en proteinas de alto valor bioldgico, vitaminas del grupo B y minerales
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Freir en abundante aceite (170°-180° C),
durante 3 minutos aprox. hasta dorar.
“No descongelar el producto”.

Shield Dry

Shield Dry System asegura que tus frituras
absorberan menos aceite, siendo una barrera
para el mismo. Todo gracias a una seleccién
de harinas naturales de altisima calidad que
ademas conservan todas las propiedades
nutritivas del pescado.

Unas frituras sanas, suaves y crujientes que

ademas mantendran tu aceite limpio durante
mas tiempo.

- aceite= + sabor + salud )

Control sistematico
de calidad

O2 Kg (granel).
Cajas/palet: (7 base x 16)=288cajas
(576 Kg).

Elaborado por Sepia Sur S.L.

Rico en hierro y vitaminas del grupo By E

(_J Al Sl (" Valor nutricional (cada100 g): h
i APPCC
Unds/caja=10 (3 Kg) Caella harinada congelada s
Cajas/palet: (7 base x 16)=112 cajas Analisis Fisico-Quimicos
(336 Kg). Valor energético | 202,5 Kcal. Analisis sensoriales
Proteinas 16,20 g Analisis microbiologicos
Carbohidratos 18,93 g
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