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“Boquefrits” enharinados

ng (granel) Ref.:s310 Al limén

ng (granel) ref.:s315 Adobado



Todo un simbolo andaluz nuestro “Boquefrit”. De exquisito sabor y
textura, ameniza cualquier encuentro entre amigos con un tapeo
lleno de alegria y color.

Evcelonte relicion aa//é/aa{—/ﬁ/‘w/b,

Disponible: O Al [imén
O Adobado

Plato tipico Andaluz, ideal para Q

tapas y fritos combinados.

Se sirve:

Enharinado ultracongelado:
listo para freir (sin descongelar).

Ingredientes: Modo de empleo:

Pejerrey (Odontesthes regia regia), Freir en abundante aceite (170°-180° C),

harina de trigo, limon, especias hasta dorar. “No descongelar el
(en el adobado), sal y ajo. producto”.
Conservacion:

Conservar a -18°

Shield D
Caducidad:

e’
(Sistema de Escudo Seco)

Shield Dry System asegura que tus frituras
absorberan menos aceite, siendo una barrera
para el mismo. Todo gracias a una seleccién
de harinas naturales de altisima calidad que
ademas conservan todas las propiedades
nutritivas del pescado.

Unas frituras sanas, suaves y crujientes que

ademas mantendran tu aceite limpio durante
mas tiempo.

- aceite= + sabor + salud )

18 meses.

( Presentacion y formatos ) Control sistematico =
de calidad (200143561CA

O 5310 “Al limén”. 3 Kg (granel). APPCC

Paletizado: Andlisis Fisico-Quimicos

Cajas/palet: 112cajas (336 Kg). A eeEaiEEs

I‘H ” Andlisis microbiolégicos

843700457
O S$315 “Adobado”. 3 Kg (granel).

Paletizado:
Cajas/palet: 112cajas (336 Kg).

Il

8437004577924
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